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VINI E PAESAGGI OFFERTI IN
DEGUSTAZIONE — CAVALIERI
DI SUPPORTO

con la collaborazione di Retipolivalenti.it
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AZIENDE CHE HANNO OFFERTO VINI ABBINATI A
PAESAGGI

CAVE GARGANTUA - Frazione Clos Chatel, 1—-11020
Gressan (AO)

AZIENDA VITIVINICOLA LA PERLA — Via Valgella 29/b,
23036 Tresenda di Teglio (SO)

AZIENDA AGRICOLA QUAQUARINI FRANCESCO - Via Casa
Zambianchi, 26, 27044 Canneto Pavese (PV)

VIGNE CONTI - Via Candia, 54033 Carrara (MS)
FATTORIA LA CASTELLINA - Via Ferruccio 26, 53011
Castellina in Chianti (SI)

PRATO FIORITO ONLUS - Prato Fiorito, 00132 Roma (RM)
AZIENDA COLLE SERENO - Contrada Colle Sereno, 86024
Petrella Tifernina (CB)

AZIENDA AGRICOLA CARAUDO - Contrada Maremonti,
88816 Strongoli KR

guarda con il tuo smartphone

roazia

It Montenegro
, Potgorica, A Ko
MORroH o &
=Roma &

cattura I'indirizzo e

Tunisi
s

Mappa e link on-line in

www.catap.eu/vini-e-paesaggi-aziende
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IL VINO E LA PRODUZIONE

CAVE GARGANTUA

Fraz. Clos Chatel, 1 — 11020 Gressan

guarda con il tuo smartphone

(AO)

L lepprndia varma shr quclla aperras i v alluns sovstamts £ pisscks sowenc di Commeen,
e s e harscat aw daeneks i dotnit & e glessl, mal b il i moprals Jd ppeeic
Carptest. Frogr e gacate kepesdatric predis. nssec b mes granoms gor ks v of doeme.
[l e mwnm i At emsmacaee 1 Memicks dcwe el di tnete d eoege
ety il racroel delayrctn D g guirtene b nertr prmc woefainon
Eingraim o jpwtoy wiwo ape: puma di quorc cmsge ¢ dnpan
i di manmee @ smeesmesle Altnewses | e mm

{\..:;T Catwe Cpuntaat

4

Lawrst Gamca: < Pamighish.
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Neme completo:
Valle d’Aosta

Torrette Supérieur
“Labie”
Grido Aleolica: 13,50 %
Anngtd: 2015

Vitigni £ pevcentuali: 75% FPent Ronge,
20% Fumin, 5% Vien de Nus

Bottiglie prodotte annue:
1400¢0,7510
800 (0,50 1z

Denominazione di ongine:
VdA Torsette Superienr

Vinifieagione:
Legns Tino Tronecoconico

Maturazmone m legno: 12 men

Affinamento in bottiglia: 1 mese

Prima Annata prodocta 2014

cattura 'indirizzo e

WWWw,cavegargantua.it

Gargantua nasce dalla passione di una famiglia che insieme ha
partorito un’idea e un’azienda, lungo le generazioni, lo spazio e
il tempo. Laurent e André Cunéaz nascono in una famiglia di
Gressan e crescono sotto |’ala protettiva del nonno Pierino che
per passatempo coltivava la vite e che da essa produceva un
vino casalingo......... Le radici non sono state dimenticate ed il
vino di punta e proprio il Gargantua, risultato delle uve delle
“Vieilles Vignes” (in italiano — Vigne Antiche), proprio i vigneti
del nonno Pierino dove si possono trovare vitigni autoctoni
valdostani come, Cornalin, Petit Rouge, Majolet, Vien de Nus, e
altri, grandi classici italiani ed internazionali, anch’essi storici
della zona, Barbera, Dolcetto, Freisa, Pinot Noir e Gamay. In
poche vendemmie.... . La scelta del nome deriva da una forte
connessione con la terra, tipica di chi vive per coltivarla e la
coltiva per vivere: la morena di Pila, nella zona di Gressan
forma una collina allungata chiamata amichevolmente “dito di
Gargantua”, il Gigante amante del vino nato dalla penna di
Francgois Rabelais e personaggio amato nella mitologia fiabesca
di tutte le zone francofone. .....
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VIGNETI DI MONTAGNA — VALLE D’AOSTA

La viticoltura in Valle d’Aosta e un profondo atto
d’amore verso la propria terra oltre ad essere
una sfida quotidiana con la montagna.
Lambiente é ricco di avversita e i vigneti si
devono adattare ad un territorio difficile e poco
generoso. Cio nonostante, i viticoltori, grazie
all'orgoglio, al duro lavoro e al senso della
tradizione riescono ad ottimizzare il terreno,
traendone il massimo e producendo un vino di
alta qualita. L'unico neo rimane la bassa
produttivita in termini quantitativi che
sfavorisce la commercializzazione su larga scala,
ma che da ad ogni bottiglia un senso di
esclusivita ed unicita. .......
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IL VINO E LA PRODUZIONE

AZIENDA VITIVINICOLA LA PERLA

ga\éﬁ%% o V.|a Val.gella 29/b, 23036 Tresenda
.v mrrOT rRrRres Valtellina Superiore DOCG dl Tegllo (SO)

guarda con il tuo smartphone

Zong di produzione: Valtellina, Tresenda di Teglio, vigneto La Perla

Vitigno: Nebbiolo

Grodo alcolico: 13% vol.

Sistemao d'alfevamento: doppio Guyot su sistema Trizcca

Roccofta: manuale in casse da 10-12 kg

Vinificozione: dopo l2 pigia-diraspatura il mostro viene raffreddato a 5-7°C durante alcuni
giomni & successivamente portate a 24°C e awviato alla fermentazione @ temperaturs

comtrollata. Macerazione sufle bucce per circa 20 giomi. Dopo [z fermentazione

malolattica il vino matura in botti di rovere non tostate.

cattura l'indirizzo e

Affinamento in botte: 24 mesi in botti di rovere da 10 e 200hi

Affinamento in bottiglia: 12 mesi

Botrighe prodotte: 11000

www.vini-laperla.com

La nostra azienda vitivinicola nasce nel 2009, per volonta di Marco Triacca, a Valgella — Tresenda di Teglio, uno dei cuori
della famosa costa terrazzata coltivata a vigneto della Valtellina. Nel 2009, la produzione vinicola prende il via, partendo
con 1,5 ettari di vigna, tutti coltivati a varieta Nebbiolo. Ad oggi abbiamo raddoppiato la potenzialita produttiva,
potendo disporre di 3,3 ettari di vigna. Alla coltivazione della varieta Nebbiolo si & aggiunta anche la Pignola
valtellinese, una varieta autoctona a bacca rossa, vinificata in bianco per la produzione dello spumante. La nostra
azienda coltiva il primo vigneto in Valtellina che ha adottato, fin dai primi anni '80, la sistemazione dei filari a girapoggio,
che permette una parziale meccanizzazione delle varie fasi colturali del vigneto stesso, con significativi vantaggi
gestionali. Questa soluzione ci permette di sviluppare un nostro unico ed esclusivo sistema di allevamento della

vite che consente di esporre al sole la massima superficie fogliare della pianta, con conseguente miglioramento
qualitativo dell'uva. A questa soluzione tecnica affianchiamo oggi un'altra soluzione innovativa, con il graduale
impianto in vigna dei "nuovi pali a chiave di musica", per adattare maggiormente il nostro sistema d'allevamento alle
esigenze qualitative e paesaggistiche del territorio terrazzato. | nostri obiettivi sono pertanto un costante miglioramento
del livello qualitativo delle uve, |a riduzione dei costi di produzione, grazie all'introduzione graduale di una parziale
meccanizzazione, lo sviluppo di un sistema di allevamento della vite che garantisca la massima esposizione al sole della
superficie fogliare. A tutto cio si aggiunge un costante lavoro di aggiornamento delle operazioni di

vinificazione applicato alle nuove tecnologie di cantina. La nostra azienda e associata al Consorzio di Tutela Vini di
Valtellina e al CERVIM (Centro di Ricerche, Studi e Valorizzazione della Viticoltura Montana). Valtellina e viticoltura di
montagna: cosi i nostri sogni diventano realta.
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VIGNETI DI MONTAGNA - VALTELLINA

La Perla';_Vigne'

La Valtellina e un terroir unico al mondo, una terra aspra, circondata dalle imponenti vette delle Alpi.

E ricca di biodiversita e variabilita dal punto di vista geologico, morfologico e ambientale. Il versante
retico accoglie oltre 850 ettari di vigne che prosperano grazie ad un microclima eccezionale

garantito dall'esposizione a sud, verso la luce e il calore del sole. La ricchezza e I'articolazione del terroir

si esprimono nei vini prodotti in Valtellina, dove le peculiari condizioni sono state interpretate e
valorizzate dall'uomo nei secoli e il paesaggio & stato plasmato in 2.500 chilometri di terrazzamenti,
candidati ad essere iscritti fra i beni Unesco come patrimonio Culturale dell'Umanita. La Valtellina e I'area
terrazzata pil vasta d'ltalia, luogo ideale dove produrre vini da vitigno Nebbiolo ma

soprattutto destinazione straordinaria da visitare per gli appassionati di vino, ma piu in generale per
viaggiatori e turisti. ..........
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UNA BONARDA «DEI PRODUTTORI»

AZIENDA AGRICOLA

QUAQUARINI

FRANCESCO

Via Casa Zambianchi, 26, 27044 Canneto Pavese (PV)

guarda con il tuo smartphone
Bonarda «La Riva di Sass»
Oltrepo Pavese Frizzante
DOC BIO SENZA SOLFITI
prodotta unicamente da
aziende agricole associate al
Distretto del vino di qualita
dell’Oltrepo Pave

cattura 'indirizzo e

https://quaquarinifrancesco.com

La Bonarda € un vino storico dell’Oltrepo Pavese, purtroppo spesso svilito a favore di una
guantita poco controllata . Un gruppo di viticoltori ha studiato il progetto della “Bonarda dei
Produttori”, puntando a “costruire” una sorta di “Bonarda perfetta”, attraverso I'adozione di regole
produttive pil severo rispetto al disciplinare di produzione della Bonarda dell'Oltrepo Pavese doc,.
Tipicita, fragranza, qualita assoluta, sono le parole d’'ordine perfezionate in sette punti fondamentali.
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VIGNE E CONTESTO A CANNETO NELLOLTREPO
PAVESE (PV)




CATAP (Coordinamento Associazioni Tecnico-scientifiche per 'Ambiente ed il Paesaggio), SOCIETA’ GEOGRAFICA ITALIANA
Convegno «Paesaggi del vino: Valori, esperienze, rischi, opportunita».

Villa Celimontana-Via della Navicella 12.  Roma, 25 ottobre 2018
VINI E PAESAGGI IN DEGUSTAZIONE

IL VINO E LA PRODUZIONE

VIGNE CONTI - VERMENTINO

guarda con il tuo smartphone

VIGNE ® -
CONTI ¢ |[m]23[m]
P AZIERDA AGRICOLA ™ £
i o
5
S
()
Via Candia, 54033 Carrara (MS)
www.vignheconti.com
Vermentino -
IL TERRITORIO i )
LONAIN PR LI E ol M ) L’Azienda Agricola Vigne Conti nasce nel 2011 sulle colline
Apuane, situate tra le alte ed aspre Alpi Apuane il cui grigio
il contrasta con il verde lussureggiante delle piane coltivate a
VEHUCIER:Eopa tecident e vite, verde che accompagna i ripidi declini delle colline e
sy scende al mare passando per una breve pianura.

VINIFICAZIONE: Macerazi

| vitigni coltivati sono: Vermentino, Alicante, Chardonnay,

AFFINAMENTEX | i  mes Albarola, Merlot e Sangiovese da cui nascono vini DOC
TEMORE AL

Candia dei Colli Apuani.Ll’azienda con i suoi vigneti terrazzati
DATI ORGANOLETTICI e tutti con vista sul Mar Tirreno, adotta una coltivazione
COLORE: Giallo pagliering intenso con riflessi verde oro . . .
PROFUMI: fiori bianchi, frutta croccante con pesca e pera quasi totalmente manuale, cercando di ottenere il prodotto
inevidenza,coneffluvidi spezieemacchiamediterraneaa . N S ’ T .
Grarplota i Sl pisisiss a it finito piu naturale possibile scludendo I'uso di diserbanti e
GUSTO: Al palato emerge ka sua vitaliti dove lafreschezza HEYH i H i
e e ek i wla seguendo ogni vigneto con una strategia personalizzata in
saspinge lo slancio gustativo nel finale iodato, quanto linterazione del vitigno con il microclima é
CONSIGLI unico. L'azienda cerca di raggiungere con passione

Sarvirea 15° 167 C

I'obbiettivo, non semplice, di produrre vini che siano

I’espressione migliore dei nostri territori e del nostro clima,
ABBMNAMENTT GAST . . . . . . .
Antipasti di pesce, torte di erdura, primi piatt i terra e di mare. cercando di rilanciare questa zona in cui la coltivazione
eroica della vite risale ad epoche remote.
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VITIVOLTURA EROICA SULLE COLLINE
APUANE DEL CANDIA (MS)

Le colline del Candia sono da sempre un territorio vocato per tipologia di terreni ed esposizione. |
nostri vigneti su queste colline trovano un habitat ideale: alle spalle le Alpi Apuane proteggono dai
venti mentre il mare di fronte dona una brezza leggera e quotidiana proteggendo da malattie fungine
e muffe. | suoli delle nostre vigne presentano una grande variabilita sia per composizione minerale
che per tessitura, infatti in alcune zone presentano una componente sabbiosa importante,
caratteristica comune nel Candia, mentre in altre presentano frazioni argillose davvero rare da
gueste parti ............ Il Vermentino & il nostro vitigno principe che sin dalla notte dei tempi ha trovato
I"ambiente perfetto in cui crescere, entrare in sintonia con il territori
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IL VINO E LA PRODUZIONE

UN CHIANTI CLASSICO

o

Ei

LA ASTELLINA

ANTICA FATTORIA
NEL  UOREDEL.  HIANTI

e

Via Ferruccio 26, 53011 Castellina in Chianti, Siena

guarda con il tuo smartphone
=10
&

www.lacastellina.it

ey ¥5,

VFLCLASSICO

cattura l'indirizzo e
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PAESAGGI DEL VINO NEL CHIANTI
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UN LAZIO BIANCO IGT CON UNA STORIA
SPECIALE

Il "Parco dell'Acqua e del Vino'* di Prato Fiorito, alla periferia di Roma,
e’ un parco pubblico, agricolo in gran parte, in cui € protagonista la
campagna produttiva, come valore identitario e produttivo.

Infatti esteso circa 7 ettari, comprende al suo interno una vigna di un
ettaro che, adeguatamente ripristinata e curata, possiede

una capacita produttiva di 10.000 bottiglie all'anno di Lazio bianco
IGT, che viene curata dagli abitanti con I'Istituto Agrario

cattura l'indirizzo e

www.propratofiorito.it
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UN’ESPERIENZA ECO-SOCIALE ALLA PERIFERIA DI ROMA:

Un parco dell'acqua e del vino nel Municipio VIII

Il "Parco dell'Acqua e del Vino'* di Prato Fiorito & sorto nel 2006 in una ex discarica
edile situata tra via Prenestina e via Borghesiana, un'area caratterizzata negli ultimi
decenni da un forte sviluppo urbanistico.

= A ROWje  Municipi - Quartieri  Argomenti -
Sociale e Hand.icap 6 (ex8) | Corse e gave sportive

Prato Fiorito, un'affollata Festa
del vino di Roma

Lo scopo della manifestazione culturale di beneficenza l'acquisfo di
un impianto di potabilizzazione dell’acqua per la popolazione

africana del Saharawi
di Gianmaria Ercoli - 28 ottobre 2008

Il progetto faceva parte del programma di “Paesaggio e identita della periferia” sviluppato
dal Dip Periferia del Comune di Roma 2001-2007 ed ha previsto la partecipazione degli
abitanti attraverso un processo partecipativo che ha facilitato la condivisione delle decisioni
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COLLE SERENO

IL VINO E LA PRODUZIONE

e

Contrada Colle Sereno,
86024 Petrella Tifernina (CB)

cattura 'indirizzo e

www.collesereno.com

DALT9/S

guarda con il tuo smartphone

I
E:..I

TRTEE

AZIENDA COLLE SERENO — TINTILIA DEL MOLISE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Dati analitici
Bleond (% voll 1400 / Deccher Sacco/ Anmata 2012

Vwristii i uve Tt 100%

Tipo di terreno Calcareo/arglioso, colline 400-500
metri sbhm.

Sigtersa & allevamento Cordone speronatn

Mutodi di difesa Eiologica, lotta sntiparassitaria
Integrata ad impatto smbiontele controliato,

Epoca di vendemmia S=conda decade di settambra
Mosdaditi di raccolta Manuse

Vinificazione La fermentazions della uve tintlia
mvviene con maceraziona delle buccs & tampavstura
comprass tra | 12° od | 28° C, in formontinl di acchalo
inox  termocortrollatl, | rimonteggi avvEngonn
puriadicaminta, par un panodo di cirgs 210 glomi, al
fina di estrarre colori ed aromi defle bucce, Segue (o
svinaturs,

Affimamento La maturazions rwviang per almeno 4
mes in vasche di acciaio inoex, B vina Tintlia sacces-
sivamanie viana affinato in pregiats bott di Rovare
dells Skvopin da o 50 ¢ 100 per 24 mes|. Success-
wamants vians imbottiglisto @ consarveto & locali
tesmnoc ondizionati per almena quatro mesl,

Analitical data
Alcoal (% vl 1400/ Sugar Dry / Year 2012

Grapes Tintifa 100%

Soil Calennmoas/clayay, Hill 800600 metirs ns.L
Trainirg system Spur-pruned cordon

Defense method Biological

Harvest pariod 5econd (e duys of Septamiba
Hurvest muthed Manual

Vinification system The fermantation takes placs
with macerstion of the skins 81 8. Tempermires
babwean  12°-20°C, in  teparstind | controlied
stairfass sl farmantation temks of Pompovar
oecurs patiodically, for & pardod of sbout 8-10-days. in
onder to extract color and sromas from the skina, b
fallows the racking.

Muaturation period Mataration takes place for atjeast
4 months in stainkess sted confamens, Tha wind s
then agad i 50 or 100 hectolitres pracious basals of
Shevonian oak for 24 manths. It is then botihed and
stored in tamparnture-controliad rooms for of Boast
faur manths,

Analisi sensoriale

Callore Rossa rubing intemso con rifassi porpora.
Profwmo Intenso @ complasso; frutt & polps rossa,
mmarena sofio spirito, prigne secche. Note bakami-
iche di Fquirizia, vanigha, chiodi di garofano, ross rossa,
Gusto Caldo, persistents, tannino vollutsto, com
noCCH|E @ pape nern,

Abkinamend] [a servire in abbinamenio 3 primi piatd
importanti, foemeggi stagionati, tartufi, cami rosse &
pietanre dal gusto deciso,

Temperatura di servizio 15 - 20 "C.

E-l' E
n
&=

Sensorial analysis

Collar Irtansa ruly red with purple reflsctiona
Aroma Iniense and complex, red palp fruit, blsck
cherry In spidt, prunos. Nates of Heories, vanilla,
cloves, red rose,

Teste Warm, parsisturd, vaboaty tarnin, hazolouts and
Elack peppes

Pairings Serve Wwith major first colrses, cheose,
truffles, red mesta

Serving temperature 10°-30°C phs

v
COLLE SERENO

Gl ey
Azienda Agricola Colle Serenc sr.l
C.da Colle Serenc - Petrella Tifernina (CB] - ITALY

tel/fax+39 OF74 747 285 - P, iva IT 000 §332 070 9 - www.colleserano.com



CATAP (Coordinamento Associazioni Tecnico-scientifiche per '’Ambiente ed il Paesaggio), SOCIETA’ GEOGRAFICA ITALIANA
Convegno «Paesaggi del vino: Valori, esperienze, rischi, opportunita».

Villa Celimontana-Via della Navicella 12.  Roma, 25 ottobre 2018
VINI E PAESAGGI IN DEGUSTAZIONE

| LUOGHI ED IL PAESAGGIO

LE VIGNE A PETRELLA TIFERININA NEL MOLISE
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